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« A Southeast Asian Dessert in a box »
16cl

VODKA HUILE DE COCO. SIROP DE PANDAN. 
PURÉE DE YUZU. HYDROMEL PÉTILLANT 

LITCHI. CITRON VERT. EAU DE COCO.

SWEET WOK

« Take a sip of the Sea of Japan »
12cl

SHOCHU D’ORGE. SAKÉ. UMESHU. SHRUB RAISIN 
BLANC ET VINAIGRE DE RIZ. 

SOLUTION SALINE AUX ALGUES.

CORAL

Existe en version
Mocktail 12€

« Thaï Apple Fizz Vibes »
18cl

CALVADOS. KOMBUCHA GINGEMBRE. 
CITRON VERT. SIROP DE POMME. 

INFUSION «TIGRE QUI PLEURE».

TIG
RE QUI PLEURE
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« Sunset on Savannah Lands »
15cl

RHUM AMBRÉ. LIQUEUR DE MARULA. 
SIROP DE CANNELLE-TONKA. 

LAIT DE MANIOC-COCO. VERJUS.

TERRE BRÛLÉE

« Paint it before you drink it »
24cl

GIN. MARACUJA. CITRON VERT. 
PEINTURE ROUGE BISSAP. 
PEINTURE VERTE HERBES.

TRIBU
Existe en version 

Mocktail 12€

« Smoke in the African Rainforest »
11cl

BOURBON INFUSÉ AUX CHAMPIGNONS. 
LIQUEUR DE CAFÉ. SIROP DE BAOBAB. 

MÉLANGE D’AGRUMES. BITTER.

BAOBAB



     COCKTAILS    COCKTAILS    COCKTAILS    COCKTAILS    COCKTAILS
     COCKTAILS    COCKTAILS    COCKTAILS    COCKTAILS    COCKTAILS    

C
O

C
K

T
A

IL
S

   C
O

C
K

T
A

IL
S

   C
O

C
K

T
A

IL
S

   C
O

C
K

T
A

IL
S

   C
O

C
K

T
A

IL
S

    C
O

C
K

T
A

IL
S

    C
O

C
K

T
A

IL
S

    C
O

C
K

T
A

IL
S

C
O

C
K

T
A

IL
S

   
C

O
C

K
T

A
IL

S
   

C
O

C
K

T
A

IL
S

   
C

O
C

K
T

A
IL

S
   

C
O

C
K

T
A

IL
S

   
 C

O
C

K
T

A
IL

S
   

 C
O

C
K

T
A

IL
S

   
C

O
C

K
T

A
IL

S
 

« Amazon Jungle Mule »
19cl

TÉQUILA. BANANE PLANTAIN. BAMBOU. 
CITRON VERT. ANANAS. GINGER BEER. 

BITTER TIKI.

BAMBOO

« From PACA to Amazonia »
20cl

RHUM BLANC. AMARETTO. ABSINTHE. 
SIROP D’ORGEAT. MENTHE. EAU DE 

COCO. CITRON VERT. EAU GAZEUSE.

PERROQUET

« Bittersweet and smocked love »
9cl

MEZCAL. LIQUEUR DE CACAO. AMER. 
VERMOUTH ROUGE. BITTER CACAO.

JANE DOESN’T
LOVE TARZAN

Existe en version Mocktail 12€
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Edamame à la truffe - 7€

Guacamole, tostadas de maïs - 9€

Frites de manioc, mayonnaise coriandre & jalapeño - 9€

Crispy rice, tartare de saumon spicy mayo, sauce ponzu  - 13€

Tacos de boeuf, sauce chimichurri et salsa de maïs - 15€

Fajitas mexicaines aux gambas - 14€

Jiaozi vapeur poulet & légumes, sauce ponzu - 9 €

  SUCRÉ
Gâteaux au chocolat, banane flambée, 

poudre de fruit du baobab - 8 €

Les Shots Gourmands :
Mignardises maison, shots en gelée  - 15 €

  SALÉ

U N P L U G
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  MENUS

PREMIÈRE CLASSE

3 cocktails + 3 plats

65€ par personne*

CLASSE PREMIUM

2 cocktails + 2 plats 

45€ par personne*

* + 4€ pour les tacos, le crispy rice, les fajitas et les Shots Gourmands
    - 6€ par menu pour la version sans alcool


