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COCKTAILS COCKTAILS COCKTAILS COCKTAILS

17 cl
MEI KUEI LU INFUSE AU LITCHI
JUS DE CRANBERRY
SIROP D’HIBISCUS
PUREE DE YUZU
Doux. Floral. Rafraichissant. S
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SAKE INFUSE AU MISO BLANC
VERMOUTH BLANC INFUSE AU SHISO \
CORDIAL DE FRAMBOISE-GINGEMBRE FERMENTE

== HUILE INFUSEE AU SESAME TOASTE
y SAKE PETILLANT
e SPECIAL NOODLES

Frais. Acidulé, Umami.

17€/13§/>
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RHUMAMBRE =
/ y JUS DE MANGUE CLARIFIE
SIROP DE M!EL-CURRY
BARBE A PAPA
Gourmand. Fruité. Tropical.
16€
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VODKA FATWASH HUILE DE CAFE
SIROP DE FEUILLES DE FIGUIER

VINAIGRE DE FIGUE
‘ CLARIFICATION
Torréfie. Lacte. Fruité. Gourmand.
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LIQUEUR ELECTRIC VELVET
CORDIAL DE SANSHO
VERMOUTH
BOUTON DE SECHUAN

Electrique. Végétal. Acidulé.
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LIQUEUR DE MARULA

‘ VODKA FATWASH SAUMON
LIQUEUR D'ALGUES
‘ SIROP DE CARAMEL-FLEUR DE SEL

Fumeé. lodé. Savoureux.
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COCKTAILS/ COCKTAILS COCKTAILS COCKTAILS

ABYSS
19 cl

TEQUILA CORDIAL DE

BADIANE LIQUEUR DE

CAFE XERES GOYAVE
BITTER

Fruité. Tiki. Fizzy.

16€

CACHACA LIQUEUR TRIPLE
PIMENTS SIROP DE MATE
SHRUBB BASILIC
TONIC
SIPHON BASILIC

Veégétal. Aérien. Luminescent.

17€ [ 14€ _,

PISCO RHUM
AMBRE
HYPOCRAS
AMER

Amer. Sec. Puissant.

16€
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Edamame a la truffe - 7€

Guacamole, tostadas de mais - 9€

Frites de manioc, mayonnaise coriandre & jalapeno - 9€

FOOD FOOD FOOD FOOD
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Crispy rice, tartare de saumon spicy mayo, sauce ponzu - 13€

Tacos de boeuf, sauce chimichurri et salsa de mais - 15€

Fajitas mexicaines aux gambas - 14€

Jiaozi vapeur poulet & légumes, sauce ponzu -9 €

Gateaux au chocolat, banane flambée,
poudre de fruit du baobab - 8 €

Les Shots Gourmands :
Mignardises maison, shots en gelée -15 €
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8 2 cocktails + 2 plats

W 45€ par personne™
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8 3 cocktails + 3 plats
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il 65€ par personne
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LL T +4€pour les tacos, le crispy rice, les fajitas et les Shots Gourmands
- 6€ par menu pour la version sans alcool
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