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17 cl

Doux. Floral. Rafraîchissant.

15€

MEI KUEI LU INFUSÉ AU LITCHI
JUS DE CRANBERRY 

SIROP D’HIBISCUS 
PURÉE DE YUZU

VIT
AL ESSENCE
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20 cl

Frais. Acidulé. Umami.

SAKÉ INFUSÉ AU MISO BLANC 
VERMOUTH BLANC INFUSÉ AU SHISO 

CORDIAL DE FRAMBOISE-GINGEMBRE FERMENTÉ
HUILE INFUSÉE AU SÉSAME TOASTÉ 

SAKÉ PÉTILLANT 
SPECIAL NOODLES

RAMEN

17€ / 13€

12 cl

RHUM AMBRÉ
JUS DE MANGUE CLARIFIÉ

SIROP DE MIEL-CURRY
BARBE À PAPA

Gourmand. Fruité. Tropical. 

16€

MOUSSON



SM
OKY

JELLYFISH

8 cl

Fumé. Iodé. Savoureux.

16€

VODKA FATWASH SAUMON
LIQUEUR D’ALGUES 

SIROP DE CARAMEL-FLEUR DE SEL
LIQUEUR DE MARULA
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12 cl

VODKA FATWASH HUILE DE CAFÉ
SIROP DE FEUILLES DE FIGUIER

VINAIGRE DE FIGUE
CLARIFICATION

Torréfié. Lacté. Fruité. Gourmand.

16€

HABESHA

12 cl

GIN UNPLUG 
LIQUEUR ELECTRIC VELVET

CORDIAL DE SANSHO
VERMOUTH 

BOUTON DE SECHUAN

Électrique. Végétal. Acidulé. 

LA
ROS

E ARROSÉE

17€ / 14€



19 cl

Fruité. Tiki. Fizzy.

16€

TÉQUILA CORDIAL DE
BADIANE LIQUEUR DE
CAFÉ XÉRÈS GOYAVE

BITTER

ABYSS

18 cl

CACHAÇA LIQUEUR TRIPLE
PIMENTS SIROP DE MATÉ

SHRUBB BASILIC 
TONIC

SIPHON BASILIC

Végétal. Aérien. Luminescent.

PSY
CHEDELIC

MUS
HROOM

17€ / 14€

9 cl

PISCO RHUM
AMBRÉ

HYPOCRAS
AMER

Amer. Sec. Puissant.

AMERINCA

16€
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Edamame à la truffe - 7€

Guacamole, tostadas de maïs - 9€

Frites de manioc, mayonnaise coriandre & jalapeño - 9€

Crispy rice, tartare de saumon spicy mayo, sauce ponzu  - 15€

Karaage de poulpe, sauce soja-gingembre-basilic  - 14€

Brochettes de poulet saté, crème d’arachide - 12€

Fajitas mexicaines aux gambas - 14€

Jiaozi vapeur poulet & légumes, sauce ponzu - 9 €

  SUCRÉ
Gâteaux au chocolat, banane flambée, 

poudre de fruit du baobab - 8 €

Les Shots gourmands :
Mignardises maison, shots pâtissiers  - 15 €

  SALÉ

U N P L U G
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  MENUS

PREMIÈRE CLASSE

3 cocktails + 3 plats

67€ par personne*

CLASSE PREMIUM

2 cocktails + 2 plats 

47€ par personne*

* + 3€ pour les brochettes
   + 4€ pour les crispy rice, le karaage, les fajitas et les Shots gourmands
   - 6€ par menu pour la version sans alcool


